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product application产品应用 

调制乳

u本次实验所用调制乳，基础配方为：鲜牛乳、水、食用油脂制品、白砂糖、

乳化剂、酸度调节剂、增稠剂、食用盐、食用香精。制作过程为将上述调制

乳直接与富色食品混合灭菌观察。

u调制乳体系：PH=6.5-7.5，富色食品添加量在0.03%-0.8%。

u实验灭菌条件：100℃、150s

u稳定箱加速条件：6250Lux、25℃、5天

（以1000Lux、25℃、8h室内条件换算，相当于经过了约3个月货架期保存）
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product application产品应用 
乳制品中的应用                 调制乳
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product application产品应用 
乳制品中的应用                 调制乳
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product application产品应用 

发酵乳

u本次实验所用发酵乳，基础配方为：生牛乳、木糖醇、聚葡萄糖、羟丙

基二淀粉磷酸酯、明胶、双乙酰酒石酸单双甘油酯、三氯蔗糖、唾液链

球菌嗜热亚种、德氏乳杆菌保加利亚亚种。制作过程为将上述发酵乳直

接与富色食品混合灭菌观察。

u发酵乳体系：PH=3.5-4.5，富色食品添加量在0.03%-0.5%。

u实验灭菌条件：100℃、150s

u储存条件与保质期：发酵乳终端产品的包装形式一般为避光、0-4℃冷

藏、15-25天保质期，这种条件一般都很稳定。
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product application产品应用 
乳制品中的应用                 发酵乳
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product application产品应用 
乳制品中的应用                 发酵乳
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product application产品应用 

奶油

u本次实验所用奶油，基础配方为：饮用水、精炼氢化植物油、食用葡萄

糖、麦芽糖浆、白砂糖、乳粉、黄油、酪蛋白酸钠、磷酸二氢钠、食用

盐、食用香精。制作过程为将上述奶油直接与富色食品混合打发，适用

于门店现做。

u奶油体系：PH=6.0-7.0，富色食品添加量在0.2%-5%。

u储存条件与保质期：奶油一般为短保质期产品，结合行业常规流通场景

及实际储存需求，其包装一般采用避光密封设计，且终端储存条件为 

2-6℃冷藏环境。基于这些特性，产品在全流通周期内无需额外进行光、

热稳定性测试，实际应用中可稳定保持色泽与状态。



product application产品应用 
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product application产品应用 
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product application产品应用 
乳制品中的应用                  奶油
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